
自家製フォカッチャ単品(4個⼊り)

①ピリ辛チョリソーのフラメンカエッグ
Flamenco Eggs with Spicy Chorizo

とろーり半熟卵×野菜のトマトソース煮込み

モッツァレラチーズがとろける！

Sango table

③県産きのこのラグーとカリふわ揚げポレンタ

いろどり前菜プレート(２人前)
Assorted Appetizer Plate(Serves2)

¥1,480(税込¥1,628)

Appetizers まずはこちら！

沖縄県産食材を生かした盛り合わせ。

スペインバルのような雰囲気で、

少しずついろいろ楽しめるメニューです

大人気の紅芋メニュー！

④なめらかな紅芋とブルーチーズのグラタン
Purple Sweet Potato Puree Gratin with Blue Cheese

 ちいさな カスエラ鍋のアツアツ小皿料理Cazuela

ポレンタ：トウモロコシ粉を練った料理。
　　　　　ほんのり甘く、
　　　　　揚げるとカリふわ食感になります！

旨味あふれるきのこがたっぷり！

Okinawan Mushroom Ragù with Fried Polenta

②カラシナとツナのライスコロッケ(2個入り)
Rice Croquettes with Mustard Greens and Tuna(2pieces)

Baguette

オリーブオイル風味の平焼きパン バゲット

¥350(税込¥385)
Focaccia(4pieces)
¥500(税込¥550)

下記①〜④から

お好きな料理を2つお選びください

カスエラセット
Cazuela Set (Choose any 2dishes)

¥1,350(税込¥1,485)

(2皿1セット)

2種類選べる！



ウエボス・ロトス

揚げたてポテト、生ハム、県産たまごのポーチドエッグ
トリュフが香る至福の組み合わせ！

海老ときのこのアヒージョ
Shrimp and Mushrooms Ahijo

Poached Egg over French Fries with Spanish Ham

Extra Baguette

島ダコのガリシア⾵(2個⼊り)
Galician-Style Octopus with Potato Puree(2pieces)

¥980(税込¥1,078)

柔らかなタコをスパイスとオリーブオイルで仕上げ
じゃがいものピュレを合わせました

紅芋のクロケット(2個入り) ¥700(税込¥770)

⽣ハムとオリーブ
Spanish Ham and Olives

¥700(税込¥770)

スパイシーポテトチーズ焼き
Baked Spicy French Fries with Cheese

包みを開けると香りがふわっ！あつあつを召し上がれ

肉汁じゅわ！人気のひと品

やさしい自然の甘味がおいしい

追加バゲット

¥1,180(税込¥1,298)

Appetizers
⾃家製あぐーソーセージ(2個⼊り)
House-Made Agu Pork Sausage(2pieces)

¥980(税込¥1,078)

¥980(税込¥1,078)

Purple Sweet Potato Croquette(2pieces)

¥350(税込¥385)

スペイン産ハモン・セラーノ
¥700(税込¥770)

(バゲット付き)

新鮮おきなわ野菜とロメスコソース

トマト、パプリカ、にんにく、ヴィネガー、
 アーモンドなどが入った風味豊かなソース！

Fresh Vegetables with Romesco Sauce

ニース風サラダ

ゆでたまご、アンチョビ、オリーブ、
ツナ、トマト

¥980(¥1,078)

Niçois Salad 

Salad

¥980(¥1,078)



シーフードパエリア (2人前)
Okinawan Seafood Paella (2servings) 

フォカッチャセット ¥450(税込¥495) スープサラダセット

Soup and Small Salad Set

Paella

(自家製フォカッチャ2個、スープ、サラダ⼩ ) 
¥400(税込¥440)

(スープ、サラダ小 ) 

スモークサーモンのクリームソース
Smoked Salmon Spaghetti with Cream Sauce 

黒板をチェック！

本⽇のパスタ

¥1,430(税込¥1,573)・スパゲッティ(乾麺120g)

・特製⽣パスタ（フェットチーネ120g)
House-Made Fresh Pasta （Fettuccine120g）

¥1,680(税込¥1,848)

Focaccia Set
(House-Made Focaccia 2pieces,Soup and Small Salad ) 

アイヨリ(にんにくマヨソース)付き
宜野座産車海老などの
沖縄県産魚介類を中心に贅沢トッピング！

¥2,800(税込¥3,080)
パスタやパエリアとご一緒にどうぞ

イカスミパエリア (2⼈前)
Squid Ink Paella (2servings) 

¥2,800(税込¥3,080)

パエリアはお時間いただきます

前菜などごゆっくり召し上がりながら

お待ち下さい

もちもち食感をぜひ！

特製☆生パスタございます

ロングセラーメニュー！クリーミーな美味しさ

Today’s Pasta

Pasta

Dried Spaghetti 120g 麺とソースの⼤盛り1.5倍
Large Portion 1.5times

+¥300(税込¥330)

+¥350(税込¥385)

Dried Spaghetti 

House-Made Fresh Pasta 

・スパゲッティ(乾麺)

・特製⽣パスタ

Only House-Made Fresh Pasta （120g）

¥1,680(税込¥1,848)

or

・特製⽣パスタのみ(120g)



スープサラダセット

牛フィレ⾁のポワレ（ステーキ） 

県産豚ロースの⾹草パン粉焼き
Oven-Baked Okinawan pork with Herb Crust 

ごはんセット

フォカッチャセット

珊瑚tableハンバーグ 
Hamburger Steak with Demi-Glace

¥1,350(税込¥1,485)

(ごはん150g、スープ、サラダ⼩ ) 

Soup and Small Salad Set

Meat

メインディッシュとご一緒にどうぞ

¥400(税込¥440)
(スープ、サラダ⼩ ) 

¥1,350(税込¥1,485)

県産あぐー豚、牛肉を合わせ、独自製法で

たっぷりの肉汁とおいしさを包み込んだ

創業以来人気No. 1のハンバーグ！

フォン ド ヴォの旨味が効いたソースと、

旬の県産野菜の付け合わせもお楽しみ下さい。

ソースデミグラス 

Beef Tenderloin Steak 

¥2,450(税込¥2,695)

上品で柔らかな最上級部位。
さっぱりとして旨味が多く、最後まで美味しくいただけます

香ばしく焼き上げたしっとりロースと、
　　　　　　　　　　粒マスタードがよく合う

 Rice Set
(Rice150g,Soup and Small Salad ) 

¥450(税込¥495) 大盛り(225g)
Large Portion(225g)

+¥150(税込¥165)

¥450(税込¥495)

Focaccia Set
(House-made Focaccia 2pieces,Soup and Small Salad ) 

(自家製フォカッチャ2個、スープ、サラダ⼩ ) 



フォカッチャピッツァ

手作りふっくらフォカッチャ生地のピザです

県産豚カツカレー 
Chicken Curry with 
          Okinawan Pork Cutlet

チーズチキンカレー 

¥1,480(税込¥1,628)

島野菜チキンカレー

Dessert

¥1,650(税込¥1,815)

シェフのこだわり。

一度も冷凍していない

しっとり柔らかな

生の県産豚ロースを使用！

カラッと揚げたてです

欧風チキンカレーセット

チキンを煮込んだ特製のカレールウは

オリジナル配合の香り高いスパイス・

バター・玉ねぎと果実の甘みが

溶け込んだ深い味わいです。

辛さ：中辛くらい 

¥1,430(税込¥1,573)

Chicken Curry with Cheese

Focaccia Pizza

Chicken Curry Set

¥1,480(税込¥1,628)
Chicken Curry with Vegetables 

全てのカレーにはスープ、サラダ小、ピクルス、ごはん150g付き
All curries come with soup,a small salad,pickles, and 150g of rice.

ごはん大盛り(225g)
Large Portion(225g)

+¥150(税込¥165)

当店名物のスイーツたち♡

マカロン(2個⼊り)
サクッと軽いおいしさ

Macaron(2pieces） 
¥420(税込¥462)

珊瑚tableのチーズケーキ(1ピース）
なめらかな口溶けのリッチな味わい。バスク風

Basque Cheesecake 

¥580(税込¥638)

カッサータ

イタリア生まれのアイスケーキ。
クリームチーズやチョコレート、ナッツがたっぷり！

Cassata
¥580(税込¥638)

おもちかえりも

ございます
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